La Carte du Soir

Nos Plats sont servis sur Grande Assiette

Les Viandes

Escalope de Poulet a la Créme 1250«

Confit de Canard 1350¢

Andouillette Grillée aux Herbes de Provence i1 s0¢

Mignon de Porc Emincé sauce Girolles ¢ 50«

Bavette sauce Roquefort mooe

Faux Filet sauce Poivre 550«

Pavé de Rumsteak sauce Fromage de Langres s«

Cote de Beeuf a I'Os Beurre Maltre d'Hatel (450g environ) 22 50 ¢

Les Poissons

Filet de Sole Tropicale sauce St Jacques 50 ¢
Filet de Sandre sauce St Jacques 1550 ¢
Pavé de Saumon sauce St Jacques 1ss0¢

En Saisons et Suivant Disponibilité

Moules Bouchots. Frites

1290€
1390€
1450 €
1650 €
1590€
1590¢€
1690€
2290€

1550 €
15,90 €
1590€

AOP Baie du Mont St Michel ou Baie de St Brieuc

Moules Mariniére o«

Moules d la Créme 1500 ¢

Moules au Roquefort oo«

Moules au Fromage de Langres 100 ¢

1500 €
1500€
1600 €
16,00 €

Les Fromages

Assiette 5 Fromages (Brie, Tendre Bleu, Chévre, St Nectaire, Fromage de Langres)

Les Desserts

Ile Flottante ss0¢
Nougat Glacé » =«
Tarte Tatin =+~
Fondant Chocolat Ceeur Coulant Caramel au Sel de Guérande =0«
Moelleux Chocolat Ceeur Coulant Chocolat - =0«
Profiteroles r=+«
Café Gourmand ¢ 50«
Irish Coffee sooe
Les Glaces

Une Boule

Deux Boules

Trois Boules
Supplément (chantilly, Coulis)

Colonel, Dame Blanche, Café et Chocolat Liégeois

Les Parfums des Glaces

Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Fraise,
Pistache, Menthe, Rhum Raisin, Nougat,
Citron, Cassis, Framboise, Poire

Le Menu Enfant

790¢€

590 €
750€
FDOE
750€
750€
750 €
850€
8,00€

230¢€
460€
690 €
050€

8,00 €

8,00 €

Coca Cola ou Diabolo, Steak Haché ou Nuggets , Frites, Glaces 2 Boules




